$2 Lillys rodbetssoppa

Mantbha

FORBUMNDET

5 RODBETOR
2 MOROTTER
1LOK

1. Skala rotfrukterna, riv grovt pa
riviarn el. i matberedare

2 MSK GRONSAKS-
BULJIONGPULVER

)} 1 LAGERBLAD
SVARTPEPPAR

3. Fyll pa med vatten sa att det
tacker, tillsatt buljongpulver,
svartpeppar och lagerblad

1 DL PUMPAFRON

5. Rosta pumpafronien torr
och het stekpanna en stund
(tills de borjar "knappa”)

2 MSK SMOR

2. Smalt smor i en kastrull och fras
rotsakerna en stund

& EV. 1 MSK
> ~ RODVINSVINAGER
A SALT

» /7

4. Lat koka under lock pa svag
varme i ca 20 — 30 min. Smaka av
ev. med vinager och salt

1 PAKET
FETAOST

6. Servera soppan med fron och smula
over fetaosten direkt i tallriken



