Pinnbrod

2 dI SPELTMJOL

3 dI VETEMJOL 1 MOROT
% tsk SALT
1 tsk BAKPULVER
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1. Blanda de torra ingredienserna i en skal. Ror 2. Riv en morot fint.

om.

1 dI RIVEN OST
% dl OLJA
1% dl MJOLK

3. Blanda i olja, ost och den rivna moroten. Ror
om till en jamn smet. Kanns smeten klibbig 4. Flytta 6ver degen i en plastpase och ta med dig pa
tillsatt lite vetemjol. utfarden. Dela degen i 10 delar och forma till avianga
stanger och vira runt en trapinne. Grilla 6ver eld och njut!

Vill du prova pinnbréd hemma kan du gradda broden i
225 grader under grillmotstandet i ugnen tills de fatt fin
farg.




