Pris: 1,05€/brod (04/2014)
Ekologiskt: surmjolk, mjol, agg
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taget och knada degen.
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5. L&t jasa under bakduk. 6. Ta upp degen pd mjolat bakbord.
Dela degen i tre delar.

7. Forma degbitarna runda. 8. Rullq ihop degplattan.
Platta ut med hander/kavel. Nyp ihop skarven.

9. Placera med skarven mot platen.
Lat jasa en stund under bakduk. 10. Gréadda i 225°C ca 30 minuter i nedre delen

Skar nagra snitt i limporna. av ugnen.




