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Gronsaksbolognese
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2. Skala och riv grovt.

1. Skala |6k och vitlok. Finhacka 16k.

15 msk RYPSOLJA B=

15 msk TORKAD BASILIKA E— 1 msk TOMATPURE
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4. Tillsatt riven morot, selleri och
palsternacka. Fras ytterligare nagra
minuter. Tillsatt tomatpuré.
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3. Varm olja, chiliflakes och basilika.
Tillsatt 16k och pressad vitlok, fras en
stund.
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5. Tillsatt buljongtarning, tomatkross, 6. Servera med KOKT PASTA och riven
gradde och vatten. Lat puttra nagra PARMESANOST.

minuter. Smaka av sasen.

Pris: 1,15 €/portion (04/2014)
Ekologiskt: morot, gradde, pasta,
buljongtarning




