FORBUMNDET

1. Gor en pizzabotten, t.ex. enligt <
recept for pizzabotten med Kli. & { [ -
Kavla ut och bred tomatpuré pa. e

Koka 3-4 rédbetor mjuka i vatten.
Skala dem genom att gnida bort skalet
med handen under rinnande vatten i
diskhon. Skiva dem sedan tunnt.
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2 klyftor
VITLOK
Ska'a OCh Skala 15 Iiten
Ys skiva 1 PALSTERNACKA.
RODLOK POTATIS i Fortsatt sedan med
tunna skivor skalaren att hyvla
Skala och skiva rodldk och skala och strimlor av

hacka vitlok. Fras i lite rypsolja palsternackan

Fordela rodlok-
vitloksfraset over
hela pizzabotten.
Stro riven ost pa
Riv 1dl OST halva.
Kavla ut deg och

bred pa tomatpuré
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Fordela hyvlad palsternacka och 2 | v il — )
potatisskivor pa halvaon med ost. Fordela Gradda pizzan i 200°C i 15 minuter i mitten
kokta rodbetsskivor pa andra halvan och stro av ugnen. Strd over timjan och klipp pizzan i

over smulad fetaost. portionsbitar.




