Rodbetskaka

2. Skala och riv 3
rodbetor (250 g) fint.

1. Smalt 150 g SMOR.

) . ans 3 RODBETOR
Satt ugnen pa 175
grader.
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1 krm SALT
1 tsk BAKPULVER
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— \ 1.dI SPELTMIOL
1 dl KAKAO S::

1 dl MANDELMJOL
3.Blanda mjol, kakao,salt och bakpulver.

3.Vispa agg och
socker posigt

2 dl RASOCKER
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4.Vand ner
mjolblandningen,
rodbetan och det smalta
smoret i aggposet.

5. Hall smetenien
smord kakform med
|6stagbara kanter, ca
24 cm i diameter.
Gradda ca 30 minuter i
nedre delen av ugnen

6. Lat kakan svalna och bred | Glasyr )
glasyr pa kakan. Dekorera 100 g naturell farskost

. % dl florsocker
med riven choklad .
1 msk citronsaft

Blanda alla ingredienser till
en smet.




